INLAB

CERTIFICADO DE ANALISE

Produto: Lactase 10.000ALU/g
Obtencao: Fermentacao Aspergillus oryzae

Ref. 100484

Lote fabricante: 25110301 Lote interno: 91396

CAS:9031-11-2

Fab.: 03/11/2025

Val.: 02/11/2027

Origem: China

Procedéncia: China

NF: Data emissao:

Armazenamento: Conservar em temperatura abaixo de 25°C (RH menor que 60). Protegido

da umidade.

Teste Especificacao Resultado
Aparéncia P6 branco Conforme
Atividade enzimatica 10.000 ALU/g 10.900 ALU/g
Perda por secagem <8.0% 2,91%
Perda por ignicao <8.0% 3,02%
Arsénico (As) <1,5 ppm 0,36 ppm
Cadmio (Cd) <1,0 ppm 0,08 ppm
Chumbo (Pb) <1,0 ppm 0,08 ppm
Mercurio (Hg) <0,1 ppm 0,07 ppm
Contagem total em placas <10.000 ufc/g 980 ufc/g
E. coli Negativo/25g Ausente
Coliforme Negativo/25g Conforme
Fungo e levedura <100 ufc/g <100 ufc/g
Salmonella ssp Negativo/25g Ausente

Conclusdo: "Todos os resultados encontram-se conforme especificagcdes do fabricante. "

Os resultados apresentados neste certificado sdo restritos a este lote.
Este insumo encontra-se na embalagem original do fornecedor.
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